


WHERE SERVICE BEGINS

READY FOR ROASTING

Festtagsklche heiBt Hochbetrieb,
und Gefligel steht ganz oben

auf der Karte. Damit im hekti-
schen Klchenalltag jedes Detail
sitzt, brauchst du verlassliches
Equipment.

Unsere Brater sind echte Allroun-
der: praktisch, robust und bereit
far den taglichen Einsatz. Und
weil’s beim Festmen( auf jedes
Detail ankommt, findest du bei
uns auch alles drumherum - Tran-
chiermesser, Thermometer, Ser-
viergeschirr und Saucieren. Alles,
was die Geflugelkliche braucht.

Mach dein Sortiment startklar fur
die Festtage mit Produkten, die
funktionieren und Uberzeugen.

BRATER/AUSLAGESCHALE
ROASTING POT/TRAY
ROTISSOIRE/PLATEAU

Festive cooking means peak
season, and poultry is at the top
of the menu. To ensure that every
detail is perfect in the hectic
kitchen environment, you need
reliable equipment.

Our roasting pans are true all-
rounders: practical, robust and
ready for daily use. And because
every detail counts when it
comes to festive meals, we also
offer everything you need to

go with them - carving knife,
thermometers, serving dishes and
gravy boats. Everything you need
for poultry cooking.

Get your range ready for the
festive season with products that
work and impress.

Les jours de féte sont synonymes
d'activité intense, et la volaille oc-
cupe une place de choix au menu.
Pour que chaque détail soit par-
fait dans le quotidien mouvemen-
té de la cuisine, tu as besoin d'un
équipement fiable.

Nos rotissoires sont véritable-
ment polyvalentes : pratiques,
robustes et prétes a I'emploi
quotidien. Et parce que chaque
détail compte dans un menu de
féte, vous trouverez également
chez nous tout ce dont vous
avez besoin : couteau a trancher,
thermomeétres, plats de service et
sauciéres. Tout ce qu'il faut pour
cuisiner la volaille.

Préparez votre assortiment pour
les fétes avec des produits effi-
caces et convaincants.

1651 043

Mit 2 Fallgriffen und bordiertem Rand, ohne Sandwichboden. Nicht fir Herdplatten geeignet

With 2 drop handles and rimmed edge, without sandwich base. Not suitable for hobs

43 x 31 x7 40 x 28 x 6,5 43,00

Avec 2 poignées tombantes et bord bordé, sans fond sandwich. Ne convient pas pour les plagues de cuisson
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1653 450

4901 320

WHERE SERVICE BEGINS

BRATER/AUSLAGESCHALE
ROASTING POT/TRAY
ROTISSOIRE/PLATEAU

1652 025 25x25x7 23,5x235x6,5 28,00

Mit 2 Fallgriffen und bordiertem Rand, ohne Sandwichboden. Nicht fur Herdplatten geeignet
With 2 drop handles and rimmed edge, without sandwich base. Not suitable for hobs

Avec 2 poignées tombantes et bord bordé, sans fond sandwich. Ne convient pas pour les plaques de
cuisson

BRATER/AUSLAGESCHALE
ROASTING POT/TRAY
ROTISSOIRE/PLATEAU

| [ I

1106 350 37 x27 x6 21,50
1106 400 43 x31x7 28,50

Mit 2 Fallgriffen und bordiertem Rand, ohne Sandwichboden. Nicht fur Herdplatten geeignet
With 2 drop handles and rimmed edge, without sandwich base. Not suitable for hobs

Avec 2 poignées tombantes et bord bordé, sans fond sandwich. Ne convient pas pour les plaques de
cuisson

BRATER/AUSLAGESCHALE
ROASTING POT/TRAY
ROTISSOIRE/PLATEAU

| [

1653 450 48 x 33 x 8,5 70,00
1653 561 59 x42x 10 118,00

Mit 2 Fallgriffen und bordiertem Rand, ohne Sandwichboden. Nicht fur Herdplatten geeignet
With 2 drop handles and rimmed edge, without sandwich base. Not suitable for hobs

Avec 2 poignées tombantes et bord bordé, sans fond sandwich. Ne convient pas pour les plaques de
cuisson

BACKFORM SET
BAKING TIN SET
SET DE MOULES A PATISSERIE

|6 ] &
LAINE| I ONLY
--

4901 320 32 x21,5 22,50 45,00
4901 400 40 x 25 585 1 24,00 24,00

BRATER
ROASTER
ROTISSOIRE

-_ ecm _ cm - kg - €

3531 540 55x31x9 47 x29x 8 99,00

Mit 2 angegossenen Seitengriffen ¢ With 2 molded side handles * Avec 2 poignées latérales moulées

BRATER
ROASTER
ROTISSOIRE

-_ cm _ cm - kg - €

3532 330 39 x23x6,5 32x21,5x5,5 38,00

Mit 2 angegossenen Lappengriffen « With 2 molded tab handles ¢ Avec 2 poignées en lapon moulées

SERVIERPFANNE
SERVING PAN
POELE A SERVIR

[e1] beed | a0 (] 8] [ B3
-_- cm _ cm @€

3528 180 4,5 25x19x1,5 15,00

OO
OO

Mit Holzuntersetzer und angegossenen Lappengriffen
With wooden trivet and molded rag handles

Avec dessous de plat en bois et poignées en lapon moulées

SERVIERPFANNE
SERVING PAN
POELE A SERVIR

[ot] oo | fane] 2] 8] [fa] B
e

3536 215 21,5x 15,5 18,00
3536 240 24 x 17,5 5 20,00

OO
OO

Mit Holzuntersetzer und 2 angegossenen Seitengriffen
With wooden trivet and 2 molded side handles

Avec dessous de plat en 2 bois et poignées latérales moulées

3536 240

WASGERMANY.COM
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3540 260

3541 335

WHERE SERVICE BEGINS

TOPF
POT
POT

ENA STAIN OO ,,..\‘
Lo ] B8R | o] ] (5] (]
-_-

3540 240 65,50
3540 260 26 12 5 70,00

Emailliert, Deckel mit Edelstahlgriff
Enameled, lid with stainless steel handle

Emaillé, couvercle avec poignée en acier inoxydable

BRATER
ROASTER
ROTISSOIRE

o] [ft] BB | e [ (B8] [ B¢

3541 295 29x21 10,5 B9 65,50
3541 335 33,5x 26,5 LS 52 90,00

Emailliert, Deckel mit Edelstahlgriff
Enameled, lid with stainless steel handle

Emaillé, couvercle avec poignée en acier inoxydable

EINSTECHTHERMOMETER
INSERTION THERMOMETER
THERMOMETRE A PIQUER

-_

1030 001 Einstechtiefe 14,5 cm 3,90
Groove depth 14.5 cm

profondeur d‘enfoncement 14,5 cm

Temperaturmessbereich 0 °C bis 250 °C
Temperature measuring range 0 °C to 250 °C

Plage de mesure de la température de 0 °C a 250 °C

DIGITAL EINSTECHTHERMOMETER
DIGITAL PENETRATION THERMOMETER
THERMOMETRE A PIQUER NUMERIQUE

STAIN
STEEL
g (7 cm e

1030 005 Einstechtiefe 10,5 cm 17,5 11,50

Groove depth 10.5 cm

profondeur de pénétration 10,5 cm

Temperaturmessbereich -50 °C bis 300 °C, umschaltbar zwischen °C und °F, automatische Abschaltung
nach 45 Minuten

Temperature measuring range -50 °C to 300 °C, switchable between °C and °F, automatic switch-off
after 45 minutes

Plage de mesure de la température -50 °C a 300 °C, commutable entre °C et °F, arrét automatique
apreés 45 minutes

TRANCHIERMESSER
CARVING KNIFE
COUTEAU A TRANCHER

-

6606 020 16,00

AUSBEINMESSER
BONING KNIFE
COUTEAU A DESOSSER

¥ A cm Nem T cm e

6603 013 13 11 24 10,00

AUSBEINMESSER
BONING KNIFE
COUTEAU A DESOSSER

e o]
STEEL|
-_- -ﬂ cm @(::

6604 016 15,00

GEFLUGELSCHERE
POULTRY SHEARS
CISEAUX A VOLAILLE

STAIN [:::]

LESS

STEEL]

e | Om| e

6117 250 25x8 12,50

FLEISCHSPIESS SET
MEAT SKEWER SET
SET DE BROCHETTES DE VIANDE

ONLY
7 S TS

1880 200 2,00

WASGERMANY.COM
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4894 011

WHERE SERVICE BEGINS

GN BEHALTER INDUKTION
GN CONTAINER INDUCTION
RECIPIENTS GN INDUCTION

| = B ) B
-—ﬂ

4894 011 53 x 32,5 250,00
4894 012 1/2 32,5 x 26,5 6,5 . 129,00
4894 013 1/3 32,7x 17,6 6,3 [ | 64,00

Induktionsgeeigneter Boden fur effizientes Warmhalten und ideal zur Prasentation auf dem Buffet
Induction-suitable base for efficient heat retention and ideal for presentation on the buffet

Fond compatible avec l'induction pour un maintien au chaud efficace et idéal pour la présentation sur le
buffet

CHAFING DISH GN 1/1
CHAFING DISH GN 11
CHAFING DISH GN 11

|
-_

1460 007 1/1 62 x 35 x 22,5 135,00

Mit Loffelablage, Deckelhalterung und hitzeisolierendem Softgriff, inklusive Wasserbecken, GN-Behalter
1/1 und 2 Brennpastenbehéltern, Gestell aus 2 mm Edelstahl, stapelbar mit Wasserbecken, sichere
Stapelung verhindert Verrutschen beim Transport, hochglanzpolierte Oberflache flr eine elegante Optik
auf jedem Buffet

With spoon rest, lid holder and heat-insulating soft handle, including water basin, GN container 1/1 and
2 fuel paste containers, frame made of 2 mm stainless steel, stackable with water basin, secure stacking
prevents slipping during transportation, highly polished surface for an elegant look on any buffet

Avec support pour cuillere, support pour couvercle et poignée souple isolante de la chaleur, y compris
bassin d‘eau, récipient GN 1/1 et 2 récipients pour pate a brller, chassis en acier inoxydable de 2 mm,
empilable avec bassin d‘eau, I‘empilage str empéche tout glissement lors du transport, surface polie
brillante pour une apparence élégante sur chaque buffet

ELEKTRO CHAFING DISH GN 1/1
ELECTRIC CHAFING DISH GN 1/1
CHAFING DISH ELECTRIQUE GN 1/1

][] | B3 O]
-‘_

1460 502 1/1 56 x 36 x 25 420-500 W/50-60 Hz 220-240 V 131,00

Mit Regelthermostat und GN Behélter 1/1 - 65 mm
With control thermostat and GN container 1/1 - 65 mm

Avec thermostat de régulation et récipients GN 1/1 - 65 mm

SERVIERLOFFEL
SERVING SPOON
CUILLERE DE SERVICE

o] | o] 61
-_Iél

1887 436 Geschlossen 19,00
Closed * Fermé

1887 437 Geschlitzt 32 [ | 19,00
Slit « Fendu

FLEISCHGABEL
MEAT FORK
FOURCHETTE A VIANDE

o | o] 61
-ﬂ

1887 532 32,5 15,50

FLEISCHGABEL
MEAT FORK
FOURCHETTE A VIANDE

]
STEEL|
I ) T M

6607 032 SISES 32,5 16,00

1887 436

1887 437

WASGERMANY.COM
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PLATTE SET
PLATE SET
SET DE PLAQUES

--

4928 350 36 x 21 19,20 38,40

PLATTE
PLATE
PLAQUE

e | 5] [
- MINI SCHALE SET

4906 600 60 x 21,5 75,00 SET DE MINI-BOLS
PORCE SET
LAINE ONLY
¥ &= Dem Tem| & Pe e
4837 060 50 6 3,5 12 1,70 20,40
PLATTE — MINI SCHALE SET
PLATE MINI BOWL SET
PLAQUE SET DE MINI-BOLS

PORCE
LAINE

= | (=] [
O -—-

4906 650 68 x 29 63,00 4827 060 1,40 16,80

Mit Stielgriff « With handle « Avec manche

10 WHERE SERVICE BEGINS WASGERMANY.COM n
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ROCKZZER\O

ONE MIDNIGHT

!.
‘\
ONLY

« Uberzeugt mit absolut gradliniger * Impresses with its absolutely « Convainc par son langage formel
Formsprache straightforward design language absolument rectiligne

* UnregelmaBigkeiten bei Farbe und Glasur « Irregularities in color and glaze occur in * Des irrégularités de couleur et de glagcure
entstehen durch die Herstellung und the production and make every piece a se produisent dans la production et font
machen aus jedem Stick ein Unikat unigue piece de chaque piéce une piéce unique

« Besteck kann Metallspuren auf dem * Cutlery may leave metal marks « Les couverts peuvent laisser des traces de
Artikel hinterlassen on the item métal sur l'article

—17,5cm — —22cm — 28 cm 33cm

A B

TELLER SET
PLATE SET

SET D'ASSIETTES H .
EEE T T P M T RTS

A 45250 1017 17,5 6 10,50 63,00
B 45250 1022 22 8 6 11,70 70,20
C 45250 1028 28 g 6 13,60 81,60
D 45250 1033 33 i3 4 30,40 121,60

33 cm

PLATTE SET
PLATE SET

SET DE PLAQUES H .
--

45250 2033 33 x 23 4 38,20 152,80

WHERE SERVICE BEGINS

SPRINKLES BERRY
SPRINKLES BERRY
SPRINKLES BERRY

4103 010

SPRINKLES BRAMBLE
SPRINKLES BRAMBLE
SPRINKLES BRAMBLE

4104 009 9 9 23,00

GALAXY MAUVE
GALAXY MAUVE
GALAXY MAUVE

4105 010

WASGERMANY.COM 13
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« Couteau en acier chromé 13/0

* Messer aus Chromstahl 13/0 » Knife made of chrome steel 13/0

l-_-

A 299 000 MenUmesser 23,5 2,70 32,40
Menu knife ¢ Couteau de cuisine

B 299001 Menlgabel 21 5 12 3,30 39,60
Menu fork ¢ Fourchette de menu

c 299002 Menuloffel 20,5 5 12 3,30 39,60
Menu spoon ¢ Cuillére a soupe

D 299 003 Kaffeeloffel 14 4 12 2,00 24,00
Coffee spoon ¢ Cuillere a café

E 299 004 Kuchengabel 14,5 4 12 2,00 24,00
Cake fork ¢ Fourchette a gateau

WHERE SERVICE BEGINS

L R— a

STEAKMESSER SET
STEAK KNIFE SET
SET DE COUTEAUX A STEAK

I---

A 6417 125 23,5 12,5 9,00 54,00

ABS Kunststoffgriff « ABS plastic handle ¢ Poignée en plastique ABS

STEAKMESSER SET
STEAK KNIFE SET
SET DE COUTEAUX A STEAK

I---

B 6418 115 11,5 L5 11,00 66,00

Pakkaholzgriff « Pakka wood handle ¢« Manche en bois de pakka

STEAKMESSER SET
STEAK KNIFE SET
SET DE COUTEAUX A STEAK

] e | B [
1 em >k mm &cm &cm & D€ e

6409 026 25 2 12 13 6 11,00 66,00

Pakkaholzgriff « Pakka wood handle ¢« Manche en bois de pakka

STEAKMESSER SET
STEAKKNIFE SET
SET DE COUTEAUX A STEAK

---

6413 025 6,00 36,00

POM Kunststoffgriff « POM plastic handle « Poignée en plastique POM

WASGERMANY.COM
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2045 009

3320 035

SERVIERTOPF
SERVING DISH
POT DE SERVICE

o o o] |
-—--

2045 007 8,50
2045 009 9 6 280 [] 14,50
SERVIERTOPF

SERVING DISH
POT DE SERVICE

o o o |
-—--

2046 009 [ | 9,50

SERVIERBRETT MIT GRIFF
SERVING BOARD WITH HANDLE
PLANCHE DE SERVICE AVEC POIGNEE

EVERY
OLIVE ‘ @ PIECE]
UNIQUE]
I 7)Y

1849 050 50 x 23 40,00

Vertiefung: 1 cm, mit praktischem Lederband versehen
Deepening: 1 cm, fitted with a practical leather strap

Creux : 1 cm, doté d‘un cordon en cuir pratique

SERVIERBRETT
SERVING BOARD
PLANCHE DE SERVICE

ACA N
|

3320 035 35x20x2,5 30 x20x0,5 12,00

3320 037 37 X 26 x 2,5 32x26x0,5 14,00

Mit Griffmulden und Saftrille
With recessed grips and juice groove

Avec poignées encastrées et rainures pour le jus

SERVIERPFANNE
SERVING PAN
POELE A SERVIR

o o] |
-_-

2012 182 34,50

Mit 2 Seitengriffen, innen Chromnickelstahl, auBen Kupferbeschichtung, ohne Sandwichboden,
nicht far Herdplatten geeignet, angenietete Messinggriffe

With 2 side handles, stainless steel inside, outside copper coating, without sandwich base,
not suitable for hobs, riveted brass handles

Avec 2 poignées latérales, intérieur en acier au nickel-chrome, revétement extérieur en cuivre,
sans fond sandwich, ne convient pas pour les plagues de cuisson, poignées en laiton rivetées

SERVIERTOPF
SERVING DISH
POT DE SERVICE

o) o] B | K
---

2001 202 10,5 52,00

Mit 2 Seitengriffen, innen Chromnickelstahl, auBen Kupferbeschichtung, ohne Sandwichboden,
nicht far Herdplatten geeignet, angenietete Messinggriffe

With 2 side handles, stainless steel inside, outside copper coating, without sandwich base,
not suitable for hobs, riveted brass handles

Avec 2 poignées latérales, intérieur en acier au nickel-chrome, revétement extérieur en cuivre,
sans fond sandwich, ne convient pas pour les plagues de cuisson, poignées en laiton rivetées

NATURSCHIEFERPLATTE
NATURAL SLATE PLATE
PLAQUE D‘ARDOISE NATURELLE

o | (=] B b
SLIP PADS)
-_ cm >\< mm - €

3313 300 5,50
3313 380 38 5 9,50

3313 300

WASGERMANY.COM
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SAUCIERE SET
GRAVY BOAT SET
SET DE SAUCIERES

LAINE ONLY
-_-

4825 020 15x7,5 3,80 22,80

WHERE SERVICE BEGINS

n"’fi(/) <)
ol T

SAUCIERE
GRAVY BOAT
SAUCIERE

=]
HEE

A 1416 025 250 20x 9 12,5 9,50
B 1416 040 400 22 x 10 13 11,50
P
—n /

/;¢,¢0ﬁ27// ¢‘L’:}¢l

SAUCIERE
GRAVY BOAT
SAUCIERE

|
HEE

A 1419 015 150 16,5x 7 10,50
B 1419024 240 18,5x 8,5 10,5 13,50

SAUCIERE
GRAVY BOAT
SAUCIERE

=lEl
) 7 1 MG S

A 1410 030 22,5x 10 6,50
B 1410 050 500 24 x12 12 8,50

WASGERMANY.COM
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* Mit Keramikmahlwerk * With ceramic grinder * Avec broyeur en céramique

SALZMUHLE
SALT MILL
MOULIN A SEL

e (| Jonl _Tc
A 2427 015 15 5.5 20,50
B 2427 025 25 6,5 34,00

Mit matter, lackierter Oberflache * With matt, lacquered surface ¢ Avec une surface mate et vernie

PFEFFERMUHLE
PEPPER MILL
MOULIN A POIVRE

e (| Jon _Jc
C 2437015 15 5,5 20,50
D 2437025 25 6,5 34,00

Mit matter, lackierter Oberflache « With matt, lacquered surface ¢ Avec une surface mate et vernie

WHERE SERVICE BEGINS

&

max.
40 kg

SERVIERWAGEN
SERVING TROLLEY
CHARIOT DE SERVICE

pece] [wor] [en] | [ 7] [
@cm

4437 000 92 x 50 79 490,00

Rahmen aus Birkenholz, furniert und lackiert, Borde aus MDF, Handgriff aus Chromnickelstahl, 4 schwenkbare Rollen a @ 10 cm, davon 2 mit Feststeller,
Abmessung unteres Bord: 68 x 42 cm, Traglast 10 kg pro Bord, Artikel wird vormontiert geliefert

Birch wood frame, veneered and lacquered, MDF shelves, stainless steel handle, 4 swivel castors @ 10 cm each, 2 with brakes, lower shelf dimensions: 68
x 42 cm, load capacity 10 kg per shelf, item supplied pre-assembled

Cadre en bois de bouleau, plaqué et laqué, tablettes en MDF, poignée en acier au nickel-chrome, 4 roulettes pivotantes de @ 10 cm, dont 2 avec frein,
dimensions de la tablette inférieure : 68 x 42 cm, charge admissible 10 kg par tablette, article livré prémonté

WASGERMANY.COM
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TABELLENKOPFICONS | TABLE HEADER ICONS | FICHES DINFORMATION SUR LES TABLEAUX

PRODUKTICONS | PRODUCT ICONS | ICONES DE PRODUITS

Abstand
Distance
Distance

A~
v

]

Inhalt in Milliliter
Content in millilitres
Contenu en millilitres

m

Liénge x Hohe
Length x height
Longueur x hauteur

Antirutsch
Non-slip
Anti-dérapant

E

Gastronorm-MaBe
Gastronorm dimensions
Dimensions Gastronorm

Nur im Set erhéltlich
Only available in set

Disponible uniquement en kit

g Artikelnummer @ Linge >@ Lange x Hohe auBen
Item no. Length Length x height outside
Numeéro d‘article Longueur Longueur x hauteur extérieure
Lénge Griff Lange x Hohe TafelmaB

@ Ausfiihrung

Item Length, handle Length x height board size

Modéle Longueur de la poignée Longueur x hauteur Dimension du tableau
@ Durchmesser N Lénge Griff ’\\\\;\\ Laénge Zinken

Diameter Length, handle A Length, prongs

Diamétre Longueur de la poignée Longueur des dents

Antirutsch Pads Glas gehartet Perforiert

non-slip pads Tempered glass Perforated

coussinets antidérapants Verre trempé Perforé
Antihaftbeschichtung Handgefertigt Sperrgut

Non-stick Handmade Bulky goods

Antiadhésif Fait a la main Marchandises volumineuses
CCT Hazard Analysis Critical Control Points Spiilmaschinentauglich

Correlated Color Temperature
Température de couleur corrélée

Hazard Analysis Critical Control Points
Hazard Analysis Critical Control Points

Dishwasher safe
Résistant au lave-vaisselle

>®< Durchmesser auBen
Diameter outside
Diamétre extérieure

Lange Griff
Length, handle
Longueur de la poignée

@)

Leistung in Watt
Power in watts
Puissance en watts

Dimmbar
Dimmable
Dimmable

Hergestellt in Europa
Made in Europe
Fabriqué en Europe

Stapelbar
Stackable
Empilable

@ Durchmesser innen
Diameter inside
Diamétre intérieure

Lidnge Klinge
Length, blade
Longueur de la lame

Materialstérke
Material thickness
Epaisseur du matériau

Doppelwandig
Double walled
A double paroi

Schutz gegen Staub und Spritzwasser
Protection against dust and splash water
Protection contre la poussiére et les
projections d‘eau

Stapelbar (Gléser)
Stackable (glasses)
Empilable (verre)

Elektrisch
Electric
Electrique

Jedes Teil ist ein Unikat
Every piece is unique
Chaque piéce est unique

StofBfest
Shockproof
Antichoc

é Durchmesser oben @ Linge x Breite Motiv
Diameter top Length x width Motif
Diamétre en haut Longueur x largeur Motif

(%) Durchmesser unten ’\\6 Lénge x Breite SchaufelmaB [% Set

~ Diameter bottom Length x width scoop size Set
Diamétre en bas Longueur x largeur Dimension du godet Ensemble

Fernbedienung
Remote control
Télécommande

Ladedauer
Charging time
Durée de chargement

Temperaturbereich
Temperature range
Plage de température

c) Farbe

Linge x Breite x Hohe

Setpreis in Euro

Flach
Flat
Plat

Leuchtdauer
Lighting duration
Durée d‘éclairage

Temperaturbestandig
Temperature resistant

Résistant a la température

Fur Backofen geeignet
Suitable for ovens
Convient pour le four

Lieferung zerlegt zur Selbstmontage
Delivered unassembled for self-assembly
Livré démonté pour auto-assemblage

Tief
Deep
Profond

Colour Length x width x height Euros per set
Couleur Longueur x largeur x hauteur Prix du set en euros
m Gewicht ,@ Lénge x Breite x H6he auBlen & Spannung in Volt
Weight Length x width x height outside Voltage in volts
Poids Longueur x largeur x hauteur extérieure Tension en volts
Gastronorm-MaBe @ Lange x Breite x H6he Einlage @ Stiick pro Set

Gastronorm dimensions
Dimensions Gastronorm

Length x width x height insert
Longueur x largeur x hauteur de Iinsert

Units per set
Piéces par set

Fur Elektroherde geeignet
Suitable for electric stoves
Convient pour les cuisinieres électriques

Nicht fiir Mikrowelle geeignet
Not suitable for microwaves
Ne convient pas au micro-ondes

Tiefkiihlgeeignet
Suitable for freezing

Résistant a la température

@ Héhe

Height
Hauteur

Lange x Breite x H6he Einteilungen
Length x width x height compartment
dimensions

Longueur x largeur x hauteur Compartiments

Stiick pro VPE
Units per package
Unités par paquet

Flr Gasherde geeignet
Suitable for gas stoves
Convient pour les cuisiniéres a gaz

Nicht spililmaschinentauglich
Not dishwasher safe
Ne passe pas au lave-vaisselle

Tragfahigkeit
Load capacity
Capacité de charge

I Inhalt in Liter

Content in litres
Contenu en litres

Ldnge x Breite x Hohe innen
Length x width x height inside
Longueur x largeur x hauteur intérieure

(7€

Stiickpreis in Euro
Euros per item
Prix unitaire en euros

Fir Induktion geeignet
Suitable for use on induction
Convient pour linduction

Nur fiir verpackte Lebensmittel
Only for packaged food
Uniquement pour les aliments emballés

Universal Serial Bus

WHERE SERVICE BEGINS

Fiir Mikrowelle geeignet
Suitable for microwaves
Convient pour le micro-ondes

Nur Handwésche
Handwash only
Lavage a la main uniquement

WASGERMANY.COM
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MATERIALICONS | MATERIAL ICONS | ICONES MATERIELLES

ABS Kunststoff Edelstahl Leder

ABS plastic Stainless steel Leather

Plastique ABS Acier inoxydable Cuir

Acryl Eisen Low Density Polyethylen
Acrylic Iron Low density polyethylene
Acrylique Fer Polyéthyléne basse densité
Akazienholz Emaille Melamin

Acacia wood Enamel Melamine

Bois d‘acacia Email Mélamine

Aluguss
Cast aluminum
Fonte d‘aluminium

Ethylenvinylacetat
Ethylene-vinyl acetate
Acétate d‘éthyléne vinyle

Melaminverstéirktes Papier
Melamine-reinforced paper
Papier renforcé de mélamine

Tetron
Tetron
Tetron

Polystyrol
Polystyrene
Polystyréne

Polyurethan
Polyurethane
Polyuréthane

Veganes Leder
Vegan leather
Cuir végane

Polyvinylchlorid Velours
Polyvinyl chloride Velvet
Chlorure de polyvinyle Velours
Porzellan Verchromt
Porcelain Chrome-plated
Porcelaine Chromé

Aluminium Expandiertes Polypropylen Messing
Aluminium Expanded polypropylene Brass
Aluminium Polypropyléne expansé Laiton
Bambus Fettpapier Metall
Bamboo Greaseproof paper Metal
Bambou Papier gras Métal

Vernickelt
Nickel-plated
Nickelé

Pulverbeschichtet
Powder coated
Revétu par poudre

Baumwolle
Cotton
Coton

Glas
Glass
Verre

Mitteldichte Holzfaser
Medium-density fibre
Fibre de bois de densité moyenne

Silikon
Silicone
Silicone

Vollweide
Willow
Paturage complet

Beton
Concrete
Béton

Gummi
Rubber
Caoutchouc

Naturschiefer
Natural slate
Ardoise naturelle

Stahl / Stahlblech / Stahldraht
Steel / sheet steel / steel wire
Acier / téle d‘acier / fil d‘acier

Zinkguss
Zinc casting
Zinc moulé

Blaublech
Blue plate
Tole bleue

Gusseisen
Cast iron
Fonte

Olivenholz
Olive wood
Bois d'olivier

Steinzeug
Stoneware
Gres

Borosilikatglas
Borosilicate glass
Verre en borosilicate

HDPE Kunststoff
HDPE plastic
Plastique HDPE

Opalglas
Opal glass
Verre opalin

Styrol-Acrylnitril-Copolymer
Styrene acrylonitrile resin
Copolymeére styréne-acrylonitrile

BPA frei
BPA free
Sans BPA

Hochdrucklaminat
High pressure laminate
Stratifié haute pression

Papier
Paper
Papier

Canvas
Canvas
Toile

Holz
Wood
Bois

Oberflachenveredelung durch physikalische

Verfahren

Surface finishing through physical processes
Finition de surface par des procédés physiques

Carbonstahl
Carbon steel
Acier au carbone

Keramik
Ceramics
Céramique

Polyamide (Nylon)
Polyamide (nylon)
Polyamide (nylon)

Chromnickelstahl
Chrome nickel steel

Klingenstahl 13/0
Blade steel 13/0

Acier au chrome-nickel Acier a lame 13/0

Polycarbonat
Polycarbonate
Polycarbonate

Chromnickelstahl 18/8
Chrome nickel steel 18/8
Acier au chrome-nickel 18/8

Klingenstahl 420
Blade steel 420
Acier a lame 420

Polyesterfaserstoff
Polyester fiber
Tissu en fibres de polyester

Chromnickelstahl 18/10
Chrome nickel steel 18/10
Acier au chrome-nickel 18/10

Kraftpapier
Kraft paper
Papier kraft

Polyethylen
Polyethylene
Polyéthyléne

Hinweis

Dieser Sales Folder enthalt Kl-generierte Moodbilder.

Chromstahl 13/0 Kunststoff Polyoxymethylen
Chrome steel 13/0 Plastic Polyoxymethylene
Acier chromé 13/0 Plastique Polyoxyméthyléne
Chromstahl 18/0 Kupfer Polypropylen
Chrome steel 18/0 Copper Polypropylene
Acier chromé 18/0 Cuivre Polypropyléne

WHERE SERVICE BEGINS

This sales folder contains Al-generated mood images.

Cette brochure commerciale contient des images d'ambiance générées par |A.

Alle Informationen zu Materialei- All information on material prop-
genschaften und Pflegehinweisen erties and care instructions can be

sind hier zu finden: found here:

KEEP CALM
AND SCAN ME

Toutes les informations sur les

propriétés des matériaux et les
conseils d’entretien sont dispo-
nibles ici :

WASGERMANY.COM
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Unsere allgemeinen Geschafts-
bedingungen (AGB) gelten und
kénnen hier abgerufen werden:

Our General Terms and Conditions
(GTC) apply and can be accessed
here:

Nos conditions générales de vente
(CGV) sont applicables et peuvent
étre consultéesici:

+49 4108 4188 O
OFFICE@WASGERMANY.COM

INTERNATIONAL SHIPPING

+49 4108 4188 55
EXPORT@WASGERMANY.COM

ORDERS

+49 4108 4188 50
ORDER@WASGERMANY.COM

SCAN ME
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